On the same day, 5000 chefs around the globe will create
a unique French dinner.
Beyond a celebration of French cuisine,
Golt de / Good France pays respect to today's cuisine:
humanist, energetic, diverse, and relevant.

Contributing Golt de/Good France chefs all share the same values:

sharing, enjoying, and respecting good food and the planet.’
Alain Ducasse

TUins

IGP ALPILLES BLANC
Jaspe - Domaine Hauvette
2012

COTES DE PROVENCE ROSE
La Chapelle Gordonne
2017

COTES DE PROVENCE ROUGE
Fazioli - Chateau la Mascaronne
2015

BANDOL BLANC
Domaine le Galantin
2015

VIN CUIT DE PROVENCE
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NV
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Dinen
Thundday, Tanch 21%. 2019

Green asparagus from Provence, morels & vin jaune mousseline
Asperges vertes de Provence, morilles & mousseline au vin jaune

Tender potatoes & shellfish, bouillabaisse reduction
Pommes de terre fondantes & coquillages, sucs d’une bouillabaisse

Roasted rack of lamb, Provencale tomatoes, confit garlic & cooking jus
Carré d’agneau réti, tomate a la Provencale, jus de cuisson

Goat’s curd & olive oil
Brousse de chévre et huile d’olive

Iced nougat, strawberry & toasted almonds
Nougat glacé, fraise et amandes torréfiées
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