


Duck foie gras, cocoa & pineapple

Lobster nage & gold caviar

Rolled sea bass, Swiss chard & saffron

Seared beef sirloin, cime di rapa & lemon 

Hibiscus infused apple
Granny Smith sorbet

TASTING MENU
$125 per person

 
N.V I Champagne, Barons de Rothschild Rosé

N.V I Champagne, Larmandier-Bernier, Rosé de Saignée, Extra Brut

2014 I Alsatian Gewurstraminer, Domaine Zind-Humbrecht
2020 I German Riesling, Gosses Gewach Ockfen Buckstein,  

Van Volxem

2014 I Côtes du Marmandais, Coucou Blanc, Elian Da Ros
2020 I Chassagne-Montrachet, J. Colin

2020 I Côtes de Provence, Clos Saint-Joseph
2019 I Bordeaux, Blanc de Lynch-Bages

2019 I Saint Nicolas de Bourgueil, Les Malgagnes - Y. Amirault
2018 I Chinon, Clôture,  Domaine Grosbois

2020 I Alsatian Sylvaner, E. Burn
2004 I Sauternes, Château Rieussec

WINE PAIRING
Discovery $110  *Experience $150




